reKulti4Food

Nachhaltige und resiliente Kultivierung von Insekten fur den innovativen

In der Nutztierhaltung und Aquakultur mussen Losungen
fOr die Erzeugung von nachhaltig produzierten
Futtermitteln mit hochwertigen Proteinen gefunden
werden. Der Einsatz von Insektenprotein kann Tell der
.Osung sein. Insbesondere, wenn die Erzeugung des
nsektenproteins auf Neben- und Reststromen aus der
_.ebensmittelproduktion erfolgf.

Bislang gestaltet sich eine wirtschaftliche Produkfion von

Finsatz in der Futter- und Lebensmittelherstellung

Insektenprotein schwierig, da die Produktions- und m Fokus steht die fur

Aufbereitungsverfahren fur Insektenprotein noch nicht mit ~Utter- und

konventionellen Proteinfuttermitteln wie Fischmehl oder Soja _ebensmittelproduktion

konkurrieren konnen. vielversprechende
Schwarze

Ein groBer Vortell an Insektenlarven ist ihr hoher
Proteingehalt. Futtermittel mit proteinreichen Mehl der

Larven der Schwarzen Soldatenfliege kann eine gute {@:}
Alternative zum konventionellen Futtermittel sein.

Der Einsatz von Insektenprotein wird in der
Futterung von WeilBbandgarnelen in der

Aquakultur getestet.
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m Projekt ,reKultl4Food" wird daran geforscht zukunftige
Proteindefizite zu minimieren und dabei die Nachhaltigkeit der
Nahrungsmittelproduktion zu verbessern, sowie die wirtschaftliche
Rentabillitdt von Insektenprotein zu erhohen.

Soldatenfliege,
Hermetia illucens.
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Im Verlauf des Projekts soll zudem ein besseres

' Verstandnis der Nahrstoffverwertung und
Nahrstoffbedurfnisse der Insektenlarven gewonnen
werden.

Begleitend werden detalllierte Erkenntnisse zu

den aus Verbraucher- und Behordensicht

potenziell kritischen mikrobiologischen KenngroBen im
Rahmen der Produktfion von Insektenprotein gewonnen.
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