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Kontaktieren Sie uns:

Koordinationsburo -
Innovationsraum NewFoodSystems

Max Rubner-Institut
Bundesforschungsinstitut for
Ern&hrung und Lebensmittel

Institut fUr Sicherheit und Qualitat bei
Obst und GemUse

Adresse: Haid-und-Neu-StraBe 9
76131 Karlsruhe

Telefon: +49 (0)721 6625 571
E-Mail: nfs.koordination@miri.bund.de
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Innovationsraum NewFoodSystems —
Forschung zu neuen Lebensmittelsystemen

Nachhaltige
Proteinzutaten

NewFoodSystems
L Neue Lebensmittelsysteme
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Der Bedarf an lebenswichtigen EiweiBen (Proteine)
wird durch unsere wachsende Weltbevolkerung zu-
kUnftig immer gréBer werden. Jedoch verursacht
der Konsum von tierischem Eiwei3 wie beispielsweise
Rindfleisch hohe Belastungen fur Umwelt und Klima.
Durch die Erforschung verschiedener Proteinquellen
wie beispielsweise Pflanzen und Insekten kann ein
Beitrag fur eine nachhaltigere EiweiBversorgung ge-
leistet werden.

Auf dem Markt sind mittlerweile eine Vielzahl an
meist pflanzlichen Proteinprdparaten verfGgbar,
allerdings sind deren Eigenschaften und Verwen-
dungsmoglichkeiten bislang vergleichsweise ein-
geschrankt und nur luckenhaft bekannt, was es
Lebensmittelherstellern erschwert, sich fir das
Jrichtige* Protein zu entscheiden.
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Datenbankentwicklung. FUr die Entwicklung unserer
Datenbank versuchen wir so viele Proteinpréparate
wie moglich zu beschaffen und diese auf verschiedene
ZielgréBen hin zu analysieren. Bei den ZielgréBen un-
terscheiden wir die chemische Zusammensetzung
der Proteinpréparate sowie deren physikalisch-
chemische und sensorische Eigenschaften. Zudem
werden derzeit auch in Zusammenarbeit mit dem
Projekt ,,Ganzheitliche Bewertung” ausgewdhlte
Nachhaltigkeitsfaktoren fUr Proteinkategorien qua-
litativ und quantitativ bewertet. All diese Daten wer-
den in eine flexible Datenbankstruktur eingebracht.
Basierend auf diesen Daten wird die Datenbank
kontinuierlich in ihren Funktionen erweitert. Neben
der Katalogisierung der Proteine und verschiedenen
Suchfunktionen werden in die Datenbank derzeit
Rechenfunktionen integriert, so dass bei der Ein-
gabe verschiedener Anforderungen an ein Protein-
préparat auch Proteinkombinationen automatisiert
vorgeschlagen werden, die die gewUnschten An-
forderungen erfullen.

Einsatz der Proteine in Lebensmittelsystemen. Un-
sere Projektpartner aus der Lebensmittel- und Fut-
termittelindustrie widmen sich der Applikation der
Proteine in verschiedenen Lebensmittelsystemen.
Aufgrund der Zusammensetzung unseres Konsor-
fiums ist es uns moglich eine weite Bandbreite an
Applikationen (z.B. Fleisch-, Milch-, Joghurt-, K&seal-
ternativen) abzudecken. Ein Teil der Ergebnisse von
Seiten der Industrie flieBt direkt in die Datenbankent-
wicklung mit ein, ein anderer Teil der Ergebnisse wird
genutzt um zeitnah nach Projektende Produktinno-
vationen auf den Markt zu bringen.

(/(nsm ’Plﬂa'allj(zia(a

Entwicklung einer umfassenden Proteindaten-
bank als Grundlage fir die kenngroen-
spezifische Auswahl von Proteinen oder
Proteinkombinationen fir bestimmte Verwen-
dungszwecke

Gezielter Einsatz der Proteine zur Herstellung
von innovativen Lebens- und Futtermitteln

> Vernetzung unserer Partner aus der Lebens-
mittelindustrie und —forschung fir den Aufbau
zukiinftiger Kooperationen




